KOMPLET Bellkule

EAT. K
100% MIESZANKA DO PRODUKCJI DELIKATNYCH ¢
MAtYCH PACZKOW. RECEPTURY Z DODATKIEM MASLANKI i y . -
LUB SERA TWAROGOWEGO. 4 g
R




KOMPLET Bellkule

Podstawowe zalety:

* Powtarzalna jakos¢.

* Duza obj¢tos¢ 1 przyrost smazonych kulek.

Stodki, waniliowo-maslankowy smak

Receptura ekonomiczna

— po smazeniu nie trzeba obtaczac
w cukrze.

Mozliwos¢ taczenia z innymi dodatkami,
jak: jablko, orzechy, tezki czekoladowe itp.

* Migkisz jest puszysty 1 wilgotny,

a skorka chrupiaca.

Receptura podstawowa

KOMPLET Bellkule 1.000 g
maslanka 1.000 g
Jjaja 500 g
olej roslinny 200 g
maka pszenna 200 g
faczna ilosé 2900 g
Receptura z dodatkiem sera
KOMPLET Bellkule 1.000 g
ser twardg (mielony) 500 g
woda 400 g
Jjaja 500 g
olej roslinny 100 g
taczna ilosé 2500 g

KOMPLET Bellkule 1.000 g
maslanka 1.000 g
Jaa 500 g
olej roslinny 100 g
taczna ilosé 2.600 g
Wykonanie:

Skladniki ciasta polaczy¢ i wyrobié na Srednim biegu
miksera. Mase odstawié na okoto 20 minut.

czas mieszania: 3 minuty
czas spoczynku: 20 minut

Ciasto dozowaé bezposrednio

do goracego ttuszczu maszynowo
lub za pomoca gatkownicy

do lodéw. Usmazy¢.

temperatura smazenia: 170 °C
czas smazenia: 6-9 minut

Wykonanie:

Jak receptura podstawowa.
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Abel + Schafer Vélklingen

SchloBstral3e 8-12 - 66333 Volklingen
tel. +6898/9726-0 - fax +6898/9726-97
www.komplet.com
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KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2 - 62-080 Tarnowo Podgérne

tel. +4861/8967100 - fax +4861/8967101
biuro@komplet.pl - www.komplet.pl
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